HOFER

C@EUR

C@&EUR N°002

Verfahren: Traditionelle Flaschengdrung
Assemblage: 80% Chardonnay
20% Spatburgunder
Jahrgang: 2019
Dosage: extra brut
Reststfie: 3,5g/1
Saure: 8 g/l
Alkohol: 12,5 %vol.
Herkunft: Franken - Deutschland
Terroir: Muschelkalk
Vinifikation: Handlese, Ganztraubenpressung,
100% Holzfass,

Biologischer Sdureabbau
Tirage: Juni 2020
Dégorgement: November 2025
Feinhefelager: 64 Monate

Allergene: enthalt Sulfite
Artikel: 91075/20-10
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